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Wyjazd studyjny/Cwiczenia terenowe

SM MLEKPOL Zaktad Produkcji Mleczarskiej w Mragowie
oraz
SM MLEKPOL Zaktad Produkcji Sproszkowanych Wyrob6éw Mleczarskich
w Mragowie
(nazwa zaktadu, miejscowosc)
w dniu 15 listopada 2023 r.

CEL: Pozyskanie przez studentow praktycznej wiedzy z zakresu innowacyjnych
rozwigzan techniczno-technologicznych  stosowanych w  branzy
mleczarskiej, ze szczegélnym uwzglednieniem produkcji mlecznych
napojow fermentowanych, seréow typu holenderskiego i szwajcarskiego
oraz sproszkowanych produktow mleczarskich, w tym mleka, serwatki
oraz frakcjonowanych sktadnikow mleka i serwatki. Zdobycie
pragmatycznego pogladu dotyczacego wdrazania zasad zapewniajacych
wysoka jakos¢ produktow i bezpieczeristwo zdrowotne konsumentéw,
a ponadto dziatan z zakresu zrownowazonego rozwoju oraz zarzadzania
aspektami srodowiskowymi w zaktadach mleczarskich

PROGRAM:

1. Ogdlna prezentacja SM MLEKPOL jako jednej z najwiekszych spétdzielni mleczarskich
w kraju oraz szczegétowa charakterystyka dziatalnosci i profilu produkcji jej dwéch
zaktadow w Mragowie, tj. Zaktadu Produkcji Mleczarskiej i Zaktadu Produkgji
Sproszkowanych Wyrobdw Mleczarskich. Przedstawienie wdrozonych systeméw
zapewnienia bezpieczenstwa w procesie produkcji zywnosci oraz posiadanych certyfikatow
i standardéw. Omowienie polityki SM MLEKPOL dotyczacej wdrazania zasad
Zrownowazonego rozwoju oraz zarzadzania aspektami srodowiskowymi.

2. Charakterystyka proceséw technologicznych i wyposazenia technicznego oraz
obserwacja obiektéw poszczegdlnych wydziatéw produkcyjnych Zaktadu Produkc;ji
Mleczarskiej, w tym produktéw sSwiezych — mlecznych napojéw fermentowanych,
serowni oraz proszkowni.

3. Omowienie i obserwacja proceséw technologicznych oraz pracy maszyn i urzadzen
w Zaktadzie Produkcji Sproszkowanych Wyrobéw Mleczarskich — zaznajomienie
z technologig produkcji proszkéw z mleka i serwatki oraz frakcjonowanych sktadnikéw
mlecznych (WPC, MPC), proszkdw z substytucjg ttuszczu mlekowego ttuszczem
roslinnym.

Potwierdzenie instytucji przyimujqcej (pieczgtka, podpis)

Co-funded by
AEDIL /‘ - the European Union
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SPRAWOZDANIE

z wyjazdu studyjnego/¢wiczen terenowych do
SM MLEKPOL Zaktad Produkcji Mleczarskiej w Mragowie

oraz

SM MLEKPOL Zaktad Produkcji Sproszkowanych Wyrobéw
Mieczarskich w Mragowie
(nazwa zaktadu, miejscowosé)

w dniu 15 listopada 2023 r.

Studenci 3. roku SS, | stopnia kierunku Technologia zywnosci i Zzywienie cztowieka, ksztatceni
w zakresie — technologii mleczarskiej oraz studenci 1. roku SS, | stopnia kierunku
Bezpieczenstwo i certyfikacja zywnosci, w ramach realizacji przedmiotéw: TECHNOLOGIA
MLEKA NAPOJOW | KONCENTRATOW, INZYNIERIA | TECHNIKI MEMBRANOWE W PRZEMYSLE
MLECZARSKIM oraz WPROWADZENIE DO BEZPIECZENSTWA ZYWNOSCI odbyli zajecia
terenowe w dwéch zaktadach SM MLEKPOL w Mragowie, tj. Zaktadzie Produkcji Mleczarskiej

oraz Zaktadzie Produkcji Sproszkowanych Wyrobéw Mleczarskich

Celem tej wizyty studyjnej bylo pozyskanie przez studentéw praktycznej wiedzy z zakresu
innowacyjnych rozwigzan techniczno-technologicznych stosowanych w branzy mleczarskiej,
ze szczeg6lnym uwzglednieniem produkcji mlecznych napojéw fermentowanych, seréw typu
holenderskiego i szwajcarskiego oraz sproszkowanych produktéw mleczarskich, w tym
mleka, serwatki oraz frakcjonowanych sktadnikéw mleka i serwatki. Zdobycie
pragmatycznego pogladu dotyczacego wdrazania zasad zapewniajacych wysoky jakos¢
produktéw i bezpieczeristwo zdrowotne konsumentéw, a ponadto dziatah z zakresu
zrownowazonego rozwoju oraz zarzadzania aspektami $rodowiskowymi w zaktadach

mleczarskich.

Na wstepie Dyrektorzy obu Zaktadéw w Mragowie — Pan Tomasz Olszewski oraz Pan Jerzy
Michatek — przedstawili studentom SM MLEKPOL jako jednego z najwiekszych producentow
mleka i wyrobéw mleczarskich w Polsce i Europie (13 nowoczesnych i wysoko
wyspecjalizowanych zaktadéw produkcyjnych, skup mleka ponad 2 miliardy litréw/rok, ponad

5,5 milionéw litréw dziennie pozyskiwanych od ok. 8400 producentéw — cztonkdw
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a wdrozonych w zakfadach produkcyjnych w Mragowie, w tym
International Food Standard (IFS), system zapewnienia bezpieczeristwa w procesie produkcji
zywnosci — HACCP wg Codex Alimentarius, norma British Retail Consortium — BRC
(honorowana w GBi w polskich marketach nalezgcych do brytyjskich sieci handlowych),
wysoce restrykcyjny certyfikat Kosher, ktéry umozliwia wspétprace handlows z Izraelem, jak

rowniez certyfikat Halal, utatwiajacy sprzedaz wyrobéw kontrahentom muzutmanskim.

Podczas spotkania przedstawiono studentom gtéwne dziatania podejmowane przez
Spotdzielnie w kontekscie obostrzert klimatyczno-srodowiskowych wdrazanych przez
prawodawstwo Unii Europejskiej. Wskazano na aplikacje innowacyjnych technologii,
uwzgledniajgcych minimalizowanie negatywnych oddziatywan na $rodowisko, poprzez
ograniczenia emisji szkodliwych substancji do atmosfery oraz zmniejszenia zuzycia wody
w trakcie proceséw produkcyjnych. Wskazano, ze wybudowana przez MLEKPOL Hybrydowa
Elektrocieptfownia w Mragowie, to obecnie najnowoczesniejsze centrum energetyczne
zaktadu przemystowego w Europie. Obiekt wytwarza energie elektryczng, pare
technologiczng oraz ciepta wode na potrzeby proceséw produkcyjnych zaktadu. Przy budowie
kotfowni zainstalowane zostaty dwa zestawy do kogeneracji, czyli produkcji pradu z gazu,
i uzyskano energie o mocy 4 MW, ktéra mogtaby zasili¢ sredniej wielkos$ci miasto. Powstate
ciepfo wykorzystane jest w procesie produkcji wyrobéw mlecznych. Z goracej wody
produkowana jest takze para wodna. Technologia ta pozwala na mniejsze zuzycie
energiii wody do przerobu mleka czy serwatki. Srednio w Polsce na jeden litr mleka zuzywa
sig¢ 3-5 litrdw wody, podczas gdy w zaktadach w Mragowie niewiele ponad 1 litr, poniewaz

woda jest odzyskiwana i ponownie wykorzystywana.

Nastgpnie Dyrektorzy scharakteryzowali profil produkcji dwdch odwiedzanych zaktadéw
i studenci udali sie do obiektéw, w ktérych realizowane s3 procesy technologiczne,

a oprowadzani byli przez kierownikéw poszczegdlne dziatow.

Zaktad Produkcji Mleczarskiej w Mragowie jest drugim Zaktadem (po ZPM Grajewo)

MLEKPOLU pod wzgledem ilosci przerabianego mleka, a jego udziat w przerobie catkowitego
surowca Spotdzielni wynosi ok. 23%. ZPM Mragowo stynie z produkcji napojow
fermentowanych pod markami Milko i Masélanka Mragowska. Studenci mieli mozliwoéé

obserwacji procesu technologicznego mlecznych napojéw fermentowanych, w tym dziatania
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Ei uruchomionych w 2004 r. linii TETRA-TOP do produkcji maslanki i jogurtu,

ktdére obecnie przerabiajg nawet 500 tys. litréw mleka dziennie.
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Zaktad Produkcji Mleczarskiej w Mragowie jest takie najwiekszym producentem sera
dojrzewajacego w Polsce. Linia serowarska APV, zainstalowana i uruchomiona w 2008 r.,
pozwala na dzienny przeréb 1 000 000 | mleka — produkcja 100 ton sera na dobe. Na ,,starej”
linii oraz ,nowej” linii APV tjczna dzienna produkcja seréw dojrzewajacych typu
holenderskiego i szwajcarskiego w ZPM Mragowo wynosi 140 ton. Z zakfadu produkujacego
sery serwatka jest przesytana liniami technologicznymi do proszkowni. Podczas wizyty
studenci mieli okazje zapoznac sig z technologig seréw dojrzewajacych oraz wyposazeniem

i pracg tej najwigkszej w kraju instalacji serowarskiej.

Zaktad Produkcii Sproszkowanych Wyrobéw Mleczarskich w Mragowie, to najwieksza jednorazowa

inwestycja SM MLEKPOL, ktérej koszt wynidst ok 500 min zt. Rozruch zaktadu rozpoczat sie
w listopadzie 2019 r. taczna powierzchnia budynkéw produkcyjnych to 20 tys. m?, wysokosé
od obiektu od 11 do 43 m, a faczna kubatura 360 tys. m>. Wykonawca czeéci budowlanej byta
firma Budimex, a technologie oraz instalacje dostarczyta firma GEA. Innowacyjna technologia
pozwala na oszczednos¢ wody, energii elektrycznej i energii cieplnej. W ZPSWM w Mragowie

zatrudnionych jest ok. 160 oséb, a zaktad cechuje wysoki poziom automatyzacji.

ZPSWM w Mragowie to jeden z najwigkszych i najnowoczesniejszych tego typu zaktadéw
w Europie. Catkowita dzienna wydajnos¢ proszkowni to 3 min litrdw mleka lub serwatki.
W tej chwili wykorzystywanych jest ok. 80% mocy produkcyjnej, ktéra sukcesywnie wzrasta,
stosownie do potrzeb i zwigkszajacego sie zakresu/asortymentu produkcji. Docelowo
proszkownia moze przerabia¢ rocznie ponad miliard litréw mleka lub serwatki. Obecnie

przetwarzanych jest 50 tys. kg mleka na godzing na jednej z trzech linii produkcyjnych, tj.:

» Linii do produkcji biatek serwatkowych oraz produktéw w standardzie ,,BABY FOOD”,

wykorzystywanych jako substraty do produkcji preparatéw do zywienia niemowlat;
> Uniwersalnej linii do produkcji proszku mlecznego i serwatkowego;

v" Linii do produkcji sproszkowanych produktéw wysokottuszczowych (do 80% ttuszczu).
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Podczas pobytu w obu Zaktadach w Mragowie, tj. wizyty w poszczegdlnych
dziatach  produkcyjnych, laboratoriach gotowych produktéw oraz magazynach,
grupa studentéow miata mozliwos¢ szczegdtowej obserwacji ich funkcjonowania
w trakcie realizacji proceséw technologicznych. Oprécz pozyskania przez studentéw
praktycznej wiedzy z zakresu innowacyjnych rozwigzarh techniczno-technologicznych
stosowanych w Zaktadach, grupa studencka miata réwniez mozliwoéé kontaktu z ich
pracownikami (kadra zarzadzajaca oraz inzynieryjno-techniczng) — absolwentami UWM
w Olsztynie, ktdrzy przedstawiali w zarysie swoje $ciezki kariery zawodowej, co jak podkredlili
studenci stato sig dla nich dodatkowa inspiracjg oraz motywacja do dalszego ksztatcenia

i zdobywania wiedzy.

Potwierdzenie Nauczyciela Akademickiego

Dr hab. inz. Anna Tarczyriska, prof. UWM Dr inz. Maria Czerniewicz Dr inz. Bogdan Dec
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